Aperitif des Monats
Sekt mit Aperol und Holunderblitensirup auf Eis
EUR 6,50

=559 D

Unser Winter-Menu

Zweierlei Sippchen von Meerrettich und Roter Bete
mit Jacobsmuschel und Truffel

Kalbsriicken mit Tatar vom Krauterseitling
auf Bratnudeln und jungem Lauch

Variation von der Schokolade

EUR 36,50

Jurgen Richter’s Klassiker

Ab 2 Personen
Tapas Bar mit mallorcinischem Schinken,
gegrillten Knoblauch-Garnelen und Speckdatteln pro Person

Fischsippchen ,,auf unsere Art*
mit allerlei Meeresfischen und Safran

Rinderfiletspitzen ,,Stroganoff* mit Champignons und
Essiggurke in wirziger Senfsauce auf Kartoffelreibekuchen

Klassisches Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken
in FaBbutter gebraten, Zitrone, Preiselbeeren und Kartoffel-Gurkensalat

Geschmortes Ochsenbéackchen in kraftiger Rotweinsauce
mit Rosenkohlherzen und Selleriepiiree

Zanderfilet auf der Haut gebraten mit Champagner-Ananaskraut,
Rieslingsauce und glacierte Dillkartoffeln

11,50

13,50

21,00

22,00

19,50

18,50



Vorspeisen

Roulade von Zitronengraspfannkiichlein und Raucherlachs
an Steckriibensalat in Himbeeressig und frisch geriebener Meerrettich

Zweierlei von der Entenbrust mit schwarzen Linsen
in altem Balsamico und Mark von eingelegten Preiselbeeren

BlUsumer Krabbencocktail mit Ananas-Carpaccio
und gebratenen Chiabatta-Wirfeln

Suppen

Klares Tafelspitzsippchen
mit Streifen vom Krauterpfannkichlein

Zweierlei Suppe von Roter Bete und Meerrettich
mit Jacobsmuschel und Truffel

Nudelgerichte
Breite Bandnudeln mit Grillgemuse und Champignons

Spaghetti in leichtem Triffelrahm mit gehobeltem Truffel

Vegetarisch

Ragout von allerlei Pilzen in Krduterrahm
mit gebratenem Serviettenknddel

Kartoffel-Gnocchi mit Walnussen, Gorgonzola
und Birnenspalten

Fisch

Kabeljau Lions auf Kompott von Spitzkohl und Blsumer Krabben
in Rieslingsauce und gebratene Zwiebelkartoffeln

Lachs pochiert und gebraten auf Ingwerspinat
in Safranschaum und Risotto

11,00

11,50

11,00

7,00

9,00

12,50

16,50

13,00

14,50

19,50

21,00



Fleisch

Entenbrust in Honig-Sesamkruste auf glacierten Kaiserschoten,
Cassis-Sauce, Meerrettichdrink und Polenta

Schweinefilet im Serrano-Schinkenmantel
auf Spitzkohlkompott und Sellerieptree

Kalbstafelspitz an Blattspinat in wirziger Meerrettichsauce,
glacierte Butterkartoffeln

Filet Mignon auf Speckbohnen, Sauce Bearnaise
und krosse Pommes Frites aus der Tute

Lammcarrée in Oliven-Pinienkruste, kraftige Rotweinsauce,
Schneidebohnen und Rosmarinkartoffeln

Fir 2 Personen

Chateau-Briand mit gebratenen Pilzlingen, Sauce Bearnaise,
Rotweinsauce, Wurzelgemiise und Kartoffelreibekuchen pro Peron

Kase

Oberellenbacher Kaseauswahl mit Friuchtesenf

Dessert
Créme Brilée

Variation von der Schokolade:
Mousse, Eis, Tortchen und Schokoladenschaum

Gewlirz-Kaffee-Birne mit Rumzwetschgen
und Mohn-Marzipaneis

19,50

19,00

22,00

26,50

22,00

28,00

8,50

7,50

9,00

8,50



